[image: image1.jpg]o, (J
0g ° x.
vz i
Universidad Tecnologica
del Valle del Mezquital

Organismo Publico Descentralizado del Gobierno del Estado de Hidalgo

Aprender, Emprender, Transformar




Fomento a la calidad del Programa Educativo de Tecnología de Alimentos y Procesos Bioalimentarios mediante la innovación educativa.
	Justificación

	De acuerdo con el Plan Estatal de Desarrollo 2005-2011 y el Programa Sectorial de Educación 2007-2011, uno de los retos y prioridades, en la Educación superior,  para los próximos años es que ésta sea de calidad, que fomente la equidad de género, ofrezca alternativas de atención a grupos vulnerables, sea pertinente, fomente la gestión y sobre todo tenga una mayor cobertura para garantizar que llegue a todos los rincones del País y del Estado. Insertos en esta ideología y considerando que las Universidades Tecnológicas se encuentran ubicadas en zonas estratégicas de desarrollo. El Programa Educativo de Tecnología de Alimentos y Procesos Bioalimentarios busca elevar su competitividad a través de la innovación educativa mediante la adquisición de medios didácticos que permitan facilitar el aprendizaje de los alumnos. También se considera la participación de profesores en eventos académicos que permitan difundir el quehacer universitario y a su vez posibilite retroalimentar el proceso educativo con resultados de la investigación.  Por otra parte, es necesario atender las recomendaciones de los CIEES y del organismo acreditador en relación a mantener niveles altos de eficiencia terminal y a su vez favorecer la participación en congresos y reuniones como un medio para incrementar la productividad académica, para lo cual se requieren recursos económicos destinados a lograr dicho fin.  
El Programa Educativo de Tecnología de Alimentos se ha caracterizado por ofrecer educación de calidad, tal como lo avala el Comité Mexicano de Acreditación de la Educación Agronómica, A.C. que otorgó la acreditación por cinco años, a partir del 8 de enero de 2007 al 7 de enero de 2012 y el nivel I otorgado por el Comité Interinstitucional para la Evaluación de la Educación Superior (CIEES) de Ciencias Agropecuarias.  Sumado a lo anterior los Técnicos Superiores Universitarios se han formado con el modelo pedagógico del Enfoque Centrado en el Aprendizaje, por lo cual se cuenta con personal académico capacitado y  espacios de aprendizaje para el desarrollo de una enseñanza innovadora. Derivado de este modelo se desarrollan prácticas en laboratorio de ciencias, talleres, laboratorios de informática, modelos para materias de física, química y matemáticas. La sólida formación académica de los estudiantes ha permitido que el Programa Educativo participe activamente en el Programa de Movilidad Estudiantil, durante el 2007 se tuvo un alumno en Francia, estancia que le permitió mejorar en el dominio del idioma y a su retorno se incorporó al sector productivo. Algunas otras actividades que realiza el programa educativo y que le permitirán un mayor desarrollo con el nivel 5A son los servicios tecnológicos como análisis bromatológicos, de agua, fisicoquímicos y microbiológicos, ofrecidos por el Programa Educativo, que para el 2007 ascendieron a 84 (95% de los servicios tecnológicos ofrecidos por la UTVM) han permitido generar ingresos propios. El PE es responsable de la Célula de Gestión e Innovación Tecnológica, donde se fomenta la competitividad de las empresas a través de la investigación aplicada y el desarrollo Tecnológico, es decir se trabaja directamente con microempresas del sector alimentario y productores agropecuarios con la finalidad de proponer alternativas de solución a problemáticas particulares.

En conclusión, con este proyecto se espera fortalecer el Programa Educativo Tecnología de Alimentos y la Ingeniería en Procesos Bioalimentarios para que sus egresados adquieran las competencias profesionales del plan de estudios y pueden insertarse a laborar en empresas de la región o generen propias, de tal manera que se contribuya en la solución de los problemas de organización y producción; a su vez se tendrá un mayor aprovechamiento del uso de tecnología educativa, material didáctico y la actualización del personal académico. Adicionalmente,  el cuerpo académico tendrá la posibilidad de desarrollar investigación básica y aplicada en diseño de procesos Bioalmentarios que el sector empleador requiere.

	Objetivo general (MÁXIMO 3)

	1. Promover el uso de tecnología educativa y material didáctico, para fortalecer el Proceso de Enseñanza Aprendizaje.                                                                                    

	2. Incrementar la participación del personal académico del Programa Educativo de Tecnología de Alimentos y Procesos bioalimentarios en congresos nacionales e internacionales, seminarios, foros, simposiums, encuentros y reuniones.


	No.
	Metas académicas  (MÁXIMO 3 POR OBJETIVO)

	1.1
	1.1. Diversificar las modalidades de aprendizaje en todas las asignaturas del P.E.  de TAL  y Procesos Bioalimentarios a través de los medios y apoyos académicos necesarios, que permitan elevar los índices de aprovechamiento y que los estudiantes adquieran las competencias.                                                                                                                                             

	1.2
	Continuar con la implementación del Programa de Apoyo al estudiante.

	2.1
	Contar con profesores de tiempo completo y de asignatura altamente competentes en el área técnica específica en el PE de Tecnología de Alimentos y Procesos Bioalimentarios para fortalecer el aprendizaje teórico-práctico de los estudiantes.

	2.2
	Mantener y mejorar el perfil académico de los PTC del PE de TAL y Procesos Bioalimentarios.


Calendarización 2011
	No.
	Acciones calendarizadas 
	E
	F
	M
	A
	M
	J
	J
	A
	S
	O
	N
	D

	1.1.a.
	Adquisición de apoyos didácticos para la impartición de asignaturas integradoras y no integradoras del PE de TAL y POBIO.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.b
	.Adquisición de instrumentos de medición y equipo menor.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.c
	Diseño de modelos didácticos que apoye en la enseñanza y aprendizaje de asignaturas integradoras y no integradoras específicas del PE deTAL y POBIO.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.1.d
	Impartir conferencias y talleres de interés en el área técnica específica.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.1.a
	Proporcionar capacitación del personal docente en el área técnica.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.2.a
	Apoyo a seis PTC y 2 de asignatura para participar en encuentros académicos nacionales e internacionales
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2.2.b
	Fomentar la participación del CA en redes.
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	 
	Monto total solicitado
	junio-11
	octubre-11

	1. Promover el uso de tecnología educativa y material didáctico, para fortalecer el Proceso de Enseñanza Aprendizaje.                                                                                    
	868,910.00
	168,000.00
	73,000.00

	2. Incrementar la participación del personal académico del Programa Educativo de Tecnología de Alimentos y Procesos bioalimentarios en congresos nacionales e internacionales, seminarios, foros, simposiums, encuentros y reuniones.
	568,350.00
	105,000.00
	45,000.00

	Total
	1,437,260.00
	273,000.00
	118,000.00


Justificación, descripción  y priorización detallada de los recursos necesarios

	No. Acción
	Acción
	Descripción de los recursos necesarios
	Justificación de los recursos necesarios
	Prioridad
	Monto ($)

	1.1.a.
	Adquisición de apoyos didácticos para la impartición de asignaturas integradoras y no integradoras del PE de TAL y POBIO.
	Suscripción a revistas especializadas y  material audiovisual.
	Se promueve un aprendizaje de vanguardia y a su vez se facilita el proceso de enseñanza-aprendizaje, asimismo contar con las revistas permite realizar revisiones actualizadas para la presentación de investigaciones mismas que impactan directamente en el curriculum del CA.
	Alta
	50,000.00

	1.1.b
	Adquisición de instrumentos de medición y equipo menor.
	Adquisición de  termómetros digitales, ph-metros, sensores de humedad y refractómetro ABB.
	Fortalecimiento del aprendizaje mediante la realización de prácticas y a su vez es complemento del equipo con el que se cuenta.
	Alta
	100,000.00

	1.1.c
	Curso para la elaboración de  modelos didácticos que apoye en la enseñanza y aprendizaje de asignaturas integradoras y no integradoras específicas del PE deTAL y POBIO.
	Pago de curso de diseño de modelos didácticos.

	Permitirán que el estudiante tenga acceso al conocimiento a través de medios tangibles, que les permitan comprender la teoría y la aplicación de lo que estudian.

	Media
	20,000.00

	1.1.d
	Impartir conferencias y talleres de interés en el área técnica específica.
	Pago de viáticos a expositores expertos en áreas técnica.
	Actualización de los estudiantes en temas pertinentes al PE de TAL y Procesos Bioalimentarios.
	Media
	20,000.00

	2.1.a
	Proporcionar capacitación del personal docente en el área técnica.
	Cursos de capacitación para la actualización en el área técnica, específicamente en el área de cromatografía de gases.
	Que personal docente adquiera conocimientos actualizados que permita trasmitir experiencias innovadoras, fortaleciendo su formación académica, además esta actualización permitirá el desarrollo de investigaciones utilizando técnicas instrumentales. Asimismo se ofrecerán servicios tecnológicos especializados.
	Alta
	70,000.00

	2.2.a
	Apoyo a seis PTC y 2 de asignatura para participar en encuentros académicos nacionales e internacionales
	Asistencia a congresos nacionales e internacionales para la presentación de trabajos de investigación.
	Incremento de la habilitación al 100% de la planta docente para el año 2011. Para avanzar el CA como en consolidación
	Alta
	60,000.00

	2.2.b
	Fomentar la participación del CA en redes.
	Asistencia a Instituciones de origen de los cuerpos académicos que conforman la red así como organizar reuniones en las Instalaciones de la UTVM con la red de xoconostle.
	Obtención del reconocimiento PROMEP como CA en Consolidación.
	Alta
	20,000.00

	
	Total
	$340,000.00


1.1.a Suscripción a revistas especializadas.
	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Revistas
	RELIME (Revista Latinoamericana de Matemática Educativa).
	Revista de divulgación de las Matemáticas .
	2,000.00

	
	Suscripción  anual a las 3 revistas de Editorial-Mexicana:

· Ind. Alimentaría

· Carnilac industrial

· Bebidas mexicanas
	Se conocen procesos, equipo y materiales novedosos, en la industria de alimentos.

	1,170.00

	
	Panificación
	
	800.00

	
	Bebiendo
	
	500.00

	
	Industria alimentaría
	
	850.00

	
	Énfasis alimentario
	
	1,200.00

	
	Panificación mexicana
	
	500.00

	
	Agricultural and food science - impreso
	Se requiere para investigación de innovaciones tecnológicas de los alumnos y del cuerpo Académico
	2,500.00

	
	Food engineering - north american edition - impreso
	
	1,500.00

	
	Food processing - itasca & wellness foods - impreso
	
	2,500.00

	
	Journal of agricultural and food chemistry - impreso
	
	20,000.00

	
	Journal of food science - print&  - internet
	
	16,000.00

	TOTAL
	50,000.00


1.1.b Instrumentos de medición.

	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Equipo de laboratorio (Instrumentos de Medición)
	10 Medidores de pH con electrodo para embutidos, carne y quesos.
	Este equipo de medición es necesario para fortalecer el proceso enseñanza aprendizaje mediante la práctica.. 


	25,000.00

	
	10 Termometros digitales
	
	10,000.00

	
	10 sensoresde humedad.
	
	25000.00

	
	Refractómetro ABB
	
	40,000.00

	TOTAL
	100,000.00


1.1.c. Curso para la elaboración de  modelos didácticos
	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Pago de curso de diseño de modelos didácticos.
	Curso taller diseño de material didáctico con tecnologías de alto impacto.
	Curso que permitirá desarrollar material didáctico y modelos didácticos para favorecer el proceso de enseñanza-aprendizaje.
	20,000.00

	TOTAL
	20,000.00


1.1.d. Pago de viáticos a expositores expertos en áreas técnica.

	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Pago de viáticos a expositores expertos en áreas técnica.
	Conferencia: Nanotecnología en los alimentos.

Conferencia: Alimentos funcionales.

Conferencias: Iso 22000.

Conferencia: La importancia de la metrología en los alimentos.


	Actualización de los estudiantes en temas pertinentes al PE de TAL y Procesos Bioalimentarios.
	5,000 c/u

	TOTAL
	20,000.00


2.1.a Proporcionar capacitación del personal docente en el área técnica. 
	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Cursos de capacitación para la actualización en el área técnica, específicamente en el área de cromatografía de gases.
	Curso taller cromatografía de gases.

Curso taller de HPLC


	Que personal docente adquiera conocimientos actualizados que permita trasmitir experiencias innovadoras, fortaleciendo su formación académica, además esta actualización permitirá el desarrollo de investigaciones utilizando técnicas instrumentales. Asimismo se ofrecerán servicios tecnológicos especializados.
	35,000.00 c/u

	TOTAL
	70,000.00


2.1.b Asistencia a congresos nacionales e internacionales para la presentación de trabajos de investigación.
	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Asistencia a congresos nacionales e internacionales para la presentación de trabajos de investigación.
	Congreso Internacional de Inocuidad Alimentaria.
Congreso nacional de biotecnología aplicada a los procesos alimentarios.
	Incremento de la habilitación al 100% de la planta docente para el año 2011. Para avanzar el CA como en consolidación.
Asistencia de 5 PTC 
	30,000.00 c/u

	TOTAL
	60,000.00


2.1.c Asistencia a Instituciones de origen de los cuerpos académicos que conforman la red.
	DESCRIPCIÓN
	NOMBRE
	IMPACTO
	COSTO

	Asistencia a Instituciones de origen de los cuerpos académicos que conforman la red así como organizar reuniones en las Instalaciones de la UTVM con la red de xoconostle.
	Asistencia a 2 reuniones de la red de xoconostle en la Universidad Tecnológica del Suroeste de Guanajuato.
Realización de dos reuniones de la red de xoconostle en la UTVM.
	Difusión de los resultados del cuerpo académico, asi mismo se propicia la consolidación de la red de xoconostle.

	2,500.00 c/u
7,500.00 c/u

	TOTAL
	20,000.00




